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LUNDI Salade 2 la russe/carottes au citron Chou rouge vinaigrette
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26 Pagélla royale
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Ce menu peut étre soumis a modification selon les contraintes de service et de livraison apres accord du gestionnaire.

La composition des menus répond aux différentes recommandations d'équilibre alimentaire, de fréquence.

La Principale La gestionnaire,
Claire FOUILLADE Géraldine BALAT



