MENUS DU 7 AVRIL AU 10 AVRIL
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MARDI Miche agrumes et crevettes/mesclun campagnard Artichaut
7 "y Sauté de pintade Chanteclerc Lasagnes a la bolognaise
Q- P R/ cacacovilc T3
Ll’ (="} Riz/ratatouille =°1
Produit sur son 31 Tome Le Prouzic ‘5 Roquefort
Corbeille de fruits ; Pamplemousse
MERCREDI . a-..‘ Jambon/beurre Bruschetta au chévre
8 Quiche lorraine Poisson a la bordelaise

Légumes rotis

Petits suisses aux fruits

o n i o

Fourme d'Ambert

Piémontaise dijonnaise/fenouil acidulé - Salade verte
Moules marinieres Croque-Monsieur
Frites/méridionale de 1égumes Gratin d'aubergines
Yaourt g (@} Brie
Millefeuille V" Pruit
VENDREDI Radis noir/salade mexicaine
10 (Eufs Béchamel
GAEC Ginestet Cruzel Macaronis tarnaises/fondue de poireaux
O Morbier
Vetgers du Bosquet Pomme bio du Tarn ~ LOCAL=

Ce menu peut étre soumis a modification selon les contraintes de service et de livraison apreés accord du gestionnaire.

La composition des menus répond aux différentes recommandations d'équilibre alimentaire, de fréquence.

La Principale La gestionnaire,

Claire FOUILLADE Géraldine BALAT



